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耕さない⼟がつくる
野菜の味

「おいしさ」から考えるこれからの⾷と農
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藁⾕志穂
今春、福島⼤学⼤学院⾷
農科学研究科修了。料理
と⾳楽わらがやしほ主
宰。植物性料理や「⾷べ
て識るふくしま」をテー
マにケータリングを⾏う
他、DJとして活動しなが
ら、不耕起有機栽培の⾷
味研究を続ける。

⾦⼦信博
⼟壌動物の多様性と機能、
耕さない農地の⽣態系の研
究者。⽇本初アグロエコロ
ジープログラムを福島⼤学
⼤学院⾷農科学研究科に開
設。横浜国⽴⼤学・福島⼤
学名誉教授。近著は『ミミ
ズの農業⾰命』。

17時〜18時30分
※開場16時30分

藁⾕志穂さんによる
修⼠論⽂研究発表

スペシャルゲスト
⾦⼦信博先⽣と

藁⾕志穂さんによる
⾷と農のお話し

2025年4⽉25⽇⾦曜⽇


